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PROFIL
E-Mail
lukas.bergmann@email.de
Telefon
0176 345 8821
Adresse
Musterstraße 12 72074 Tübingen
Geburtstag
14. März 1992

KENNTNISSE
Französische Küche  ★★★★★
Saucen & Fonds  ★★★★★
Patisserie  ★★★★☆
Sous-vide  ★★★★☆
Küchenmanagement  ★★★☆☆

SPRACHEN
Deutsch  ★★★★★
Englisch  ★★★★☆
Französisch  ★★★☆☆

STÄRKEN
Kreativität (Menüentwicklung)
Teamführung unter Druck
HACCP & Hygienesicherheit
Wareneinkauf & Kalkulation
	
Ich bin Koch mit Leidenschaft für kreative, saisonale Küche und mehr als 8 Jahren Erfahrung in der Gastronomie. Ich bringe fundierte Kenntnisse in der klassischen französischen und modernen europäischen Küche mit. Mein Ziel ist es, bei der Restaurantgruppe Alpenblick meine Fähigkeiten in der Menüentwicklung und Teamführung weiterzuentwickeln.


BERUFSERFAHRUNG
2020-03 – heute   Sous Chef
Restaurant Zur goldenen Gabel, Tübingen
1. Mitverantwortung für die tägliche Küchenorganisation und Qualitätssicherung bei bis zu 120 Couverts
1. Entwicklung saisonaler Menüs mit regionalem Fokus, Steigerung der Stammgastquote um 18 %
1. Einführung von HACCP-Protokollen, Reduktion von Lebensmittelabfällen um 12 %
1. Anleitung und Weiterbildung von 4 Auszubildenden und 2 Commis de Cuisine

2016-08 – 2020-02   Koch (Gardemanger & Saucier)
Hotel Panorama Schwarzwald, Freudenstadt
1. Eigenverantwortliche Leitung der Kalt- und Warmküche während Frühstücks- und Abendservice
1. Mitwirkung an Bankettveranstaltungen für bis zu 300 Personen
1. Erarbeitung von Speisekarten in Zusammenarbeit mit dem Küchenchef


AUSBILDUNG
2013-09 – 2016-07   Koch (IHK-Abschluss)
Berufsschule Reutlingen & Ausbildungsbetrieb Gasthaus Adler
2011-09 – 2013-07   Mittlere Reife
Realschule Tübingen-Lustnau


ZERTIFIKATE & WEITERBILDUNGEN
2023-05   Hygienebeauftragter Koch (DEHOGA)
2021-11   Weiterbildung Patisserie & Confiserie, VKD Tübingen


INTERESSEN
Fermentierung und traditionelle Konservierungsmethoden
Kochbuch-Sammler mit Schwerpunkt regionale deutsche Küche
Gastredner bei Berufsschulveranstaltungen zur Kochausbildung
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